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Szybkoschtadzarki

Dlaczego warto uzywac

szybkoschtadzarek?

1. Zdrowie i bezpieczenstwo

Wszystkie $wieze produkty zywnosciowe zawieraja naturalne kultury
bakterii, ktore w sprzyjajacych warunkach otoczenia (temperatury
i wilgotnosci) mnoza sie, powodujac niebezpieczne skutki dla zdrowia
konsumentéw. Najbardziej niebezpieczny prég termiczny wynosi od
+ 65 °C do + 10 °C: w tym zakresie temperatury, powstaje idealne
$rodowisko dla rozwoju i namnazania sie bakterii.

Szybkoschtadzarki obnizaja temperature w srodku produktu od + 65 °C
do + 3 °C tak szybko, jak to jest mozliwe, maksymalnie w czasie 90 minut.
Tempo przejscia procesu schtadzania przez krytyczny zakres temperatur
od +65 °C do +10 °C, w ktérym wystepuje najwyzsza proliferacja
bakterii jest tak duze, ze nie wystepuje jakiekolwiek zagrozenie dla
bezpieczenstwa schtadzanej zywnosci.

Gwattowny spadek temperatury, ktory zapewniaja szybkoschtadzarki
uniemozliwia namnazanie sie mikroorganizméow w $wiezo przygotowanych
positkach, réwniez wydtuzaja czas przechowywania produktu.

Proces schtadzania nie ma wptywu na jako$¢ dan, a produkt mozna
przechowywac do kilku miesiecy.

2. Racjonalizacja pracy

Szybkoschtadzarki pozwalajg na wczesniejsze przygotowanie wiekszej
ilodci produktéw. Po schtodzeniu mozna je spozy¢ w ciggu 5-7 dni.
W przypadku zamrozenia czas ten mozna wydtuzy¢ do kilku miesiecy.
Woczesniejsze planowanie pozwala znacznie usprawni¢ proces
zakupu surowcéw oraz organizacje pracy w kuchni, z dodatkowymi
korzysciami w zakresie higieny, jakosci organoleptycznej produktéw

oraz réznorodnosci menu.

3. Oszczednosé czasu

Woczesniejsze przygotowanie duzej ilosci potraw i wykorzystanie procesu
szybkiego schtadzania, pozwala restauracjom oferowaé smaczniejsze
i zréznicowane menu. Szef kuchni nie musi na biezaco czuwac nad
przygotowaniem kilku dan.

Prosta operacja podgrzewania zywnosci, pozwala na podanie szerokiej

gamy potraw w krotkim czasie.

TEMPERATURA
Aktywnos¢ bakterii
+120°C
Zniszczenie
flory bakteryjnej
+70°C
Namnazanie sie
flory bakteryjnej
+3°C
Wstrzymanie 0°C
namnazania si¢ bakterii
-18°C

Szybkoschtadzarki zwiekszajag wydajnos¢ pracy, zmniejszajg koszty

osobowe oraz pozwalaja na oszczednos¢ czasu.

4. Jakos¢

Powolne, kilkugodzinne zamrazanie powoduje, ze struktura zywnosci
ulega degradacji, wewnatrz produktu powstaja mikrokrysztatki, ktére
rozrywajac strukture komorkowa zywnosci, usuwaja z niej sole mineralne
i sktadniki odzywcze.

Gwattowny spadek temperatury zachowuje wilgo¢ w zywnosci
iuniemozliwia namnazanie flory bakteryjnej. Wyglad i powierzchnia
delikatnych produktéw spozywczych takich jak ryz, makaron, mieso, ryby
lub owoce w procesie szokowego schtadzania lub zamrazania pozostaja
niezmienione, potrawy zachowuja atrakcyjny wygladu i petnie smaku.

5. Zastosowanie

System ten usprawnia prace w profesjonalnej kuchni. Jest bardzo
korzystny dlawszelkiego rodzaju gastronomii, a zwtaszcza do stotéwek,
szpitali i restauracji. Swietnie sprawdzi sie na specjalne okazje, takie jak
duze bankiety, cateringi.

Urzadzenie pozwoli zaoferowac dobrze podane, gotowe do spozycia

dania wymagajacym Klientom, co doceniag wtasciciele sklepdw i firm.

6. Inne zalety

Szybkoschtadzarki optymalizuja zarzadzanie zapasami:

. Mniejsze straty wagi przygotowanych positkéw (ograniczenie
parowania).

e  Zakup wiekszych ilosci zywnosci w lepszych cenach.

. Optymalizacja zapasow.

. Redukcja strat, oszczednos¢ czasu i pieniedzy.

e  Serwowanie positkéw zawsze swiezych i wysokiej jakosci.

. Utrzymanie zatrudnienia na statym poziomie.

Zwykte chtodzenie

Cykl chtodzenia
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OPIS CYKLU

Cykl chtodzenia Cykl szybkiego mrozenia
Cykl ten ma za zadanie schtodzi¢ produkt o temeraturze +65°C do Cykl ten ma za zadanie schtodzi¢ produkt o temeraturze +65°C do
+3°C w czasie krétszym niz 90 minut. Po zakonczeniu tego procesu -18°C w czasie krétszym niz 4 godziny. Po tym procesie produkt mozna
produkt mozna przechowywaé w temperaturze od 0°C do + 5°C przechowywac w temperaturze od -18°C do -25°C w zaleznosci od
w zaleznosci od odpowiedniej wartosci sktadowania. odpowiedniej wartosci sktadowania.

Zniszczenie

florybakteryinej USRI .. - - - - - - - G

+65°C

Zwykte mrozenie

Zwykte chtodzenie

e S59C -y R
Namnazanie sie

flory bakteryjnej

Cykl mrozenia

Wstrzymanie
namnazania sie

bakterii [ [
‘ . Temperatura powietrza w komorze
Temperatura powietrza w komorze

Cykl szybkiego chtodzenia

Cykl chtodzenia Cykl szybkiego mrozenia

Cykl chtodzenia

Zapobiega namnazaniu sie
bakterii i utracie wilgotnosci,
zachowujac kolor, strukture
i smak.

Zwykte chtodzenie

Jedzenie traci swiezos¢ i kolor.

Cykl szybkiego mrozenia

Idealny cykl do mrozenia na wpot
ugotowanej zywnosci, a takze surowej
Zywnosci, powstajace w procesie
mikrokrysztaty nie naruszaja struktury
bton komérkowych w zywnosci.

Zwykte mrozenie ———

Powstajace makrokrysztaty btony
komérkowe, powodujac utrate
ptyndw, a tym samym keloru

i smaku.




Szybkoschtadzarki
Funkcje

NATURALNY GAZ HYDROCARBON (HC)

Schtadzarki szokowe z serii ASBER zostaty opracowane w oparciu

o gaz hydrocarbon R290, ktéry jest znacznie bardziej energooszczedny
niz inne czynniki chtodnicze. Minimalizuje zuzycie energii, a dzieki
GWP=3 pomaga zmniejszyc efekt cieplarniany i globalne ocieplenie.




Zintegrowany uchwyt ze stali
nierdzewnej

Ergonomiczny, solidny i idealnie
wkomponowany w bryte urzadzenia
uchwyt wykonany ze stali nierdzewnej
jest bardzo prosty w czyszczeniu,
zapobiega gromadzeniu sie brudu

i zapewnia praktyczne otwieranie drzwi.

Kompaktowy sterownik

tatwy w obstudze sterownik
pojemnosciowy 2,8", ergonomicznie
umieszczony w drzwiczkach schtadzarki
szokowej dla wygody uzytkownika,

z dodatkowymi programami,

ksiazka z przepisami i HACCP.

Sondardzeniowa

Inteligentna sonda rdzeniowa.
Sterownik wykrywa, czy sonda zostata
prawidtowo umieszczona w produkcie
i rozpoczyna cykl z kontrolg czasu.

Podgrzewana sonda rdzeniowa

_.asber

Uniwersalne prowadnice

tatwe w demontazu wielofunkcyjne
prowadnice, przeznaczone do pojemnikdw
GN 1/1 oraz piekarniczych EN 60x40.

tatwy dostep serwisowy

Zdejmowana i odchylana pokrywa
parownika, ktora umozliwia tatwy dostep
na potrzeby czyszczenia i serwisowania.

Samoczynnie zamykane drzwi

Drzwi skrzydtowe z automatycznym
zamykaniem minimalizuja utrate zimna
oraz redukuja straty energii. Drzwi
otwieraja sie maksymalnie na 120°

i zamykaja automatycznie ponizej kata 90°

dostepna jako opcja.
Funkcje B-LINE PRO-LINE
CYKL CHEODZENIA +65°C/ +3°C std. std.
CYKL MROZENIA +65°C/ -18°C std. std.
TRYB MOCNY - std.
TRYB DELIKATNY - std.
HACCP - std.
CYKLE SPECJALNE - std.
Odkazanie ryb - std.
Utwardzanie lodéw - std.
Schtadzanie wstepne - std.
PODGRZEWANA SONDA - .
KSIAZKA Z PRZEPISAMI - std.



Szybkoschtadzarki

Funkcje

Pro-Line
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Szybkoschtadzarki
==

Pro-Line

PBC-03 PBC-05

SZYBKOSCHtEADZARKI PRO-LINE

. Intuicyjny elektroniczny sterownik pojemnosciowy 2,8" umieszczony
w drzwiach dla bardziej ergonomicznego uzytkowania.

. Cykle chtodzenia i szybkiego mrozenia z mozliwoscig kontroli czasu lub
temperatury zgodnie z odczytem sondy temperatury wewnatrz produktu.

. 2 dodatkowe tryby schtadzania: mocny/delikatny miekki/twardy mozna
ustawic tuz po rozpoczeciu procesu chtodzenia lub mrozenia.

. Tryb delikatny, standardowy dla cykli chtodzenia, nastawa komory
utrzymuje sie na poziomie -5°C podczas procesu.

. Tryb mocny, standardowy dla cykli mrozenia, nastawa komory
utrzymuje sie na poziomie -35°C podczas procesu.

. Czas trwania cyklu
. Cykl chtodzenia: od +65°C do +3°C w 90 minut.

. Cykl mrozenia: od +65°C do -18°C w 240 minut.

. Po zakonczeniu cyklu chtodzenia/mrozenia urzadzenia przechodza w tryb
czuwania i pracuja jako chtodziarka utrzymujaca temperature pomiedzy
+2°C a+5°C po cyklu chtodzenia i ponizej -18°C po cyklu mrozenia.

. 3 dodatkowe cykle do chtodzenia wstepnego, odkazania ryb i utwardzania
loddw.

. 7 zaprogramowanych, gotowych do uzycia cykli schtadzania i mozliwos¢
przechowywania w pamieci dodatkowych 20 wtasnych przepisow.

. Konstrukcja wewnetrzna i zewnetrzna w catosci wykonana z wysokiej
jakosci stali nierdzewne;j.

. Pianka poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja
termiczna scian o grubosci 60 mm i wysokiej gestosci 40 kg/m®, wolna od
CFC. (Wyjatkiem jest wersja PBC-03 w ktérejizolacja ma grubos¢ 35 mm).

. Zaokraglone narozniki wewnetrzne utatwiaja czyszczenie i jednoczesnie
redukuja potencjalne zagrozenie gromadzenia sie zanieczyszczen.
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PBC-08 PBC-10

Wyposazona w sonde rdzeniowa. Opcjonalnie dostepna podgrzewana
sonda rdzieniowa.

Modele o pojemnosci 3, 5, 8 i 10 pojemnikéw GN 1/1. Mozliwe jest
zastosowanie jednoczesnie tac piekarniczych (wyjatkiem jest wersja
PBC-03)

Otwory wentylacyjne w tatwym w demontazu przednim panelu utrzymuija
odpowiednie warunkidla systemu chtodzenia, dzieki czemu dziata on bardziej
wydajnie.

No&zki ze stali nierdzewnej z regulacja wysokosci. Wysokos¢ ndzek mozna
regulowac indywidualnie (130 mm-200 mm), aby umozliwi¢ wygodne
czyszczenie. (Wyjatkiem jest wersja PBC-03 - brak regulaciji).

Reczny cykl odszraniania.

Goracy gaz wydobywajacy sie ze sprezarki jest wykorzystywany do
automatycznego odparowywania wody z rozmrazania.

Szczelny skraplacz z wentylatorem.

Drzwi ze stali nierdzewnej ze zintegrowanym uchwytem. Ergonomiczny,
solidny i wygodny uchwyt, poprowadzony po catej dtugosci drzwi, idealnie
wkomponowuije sie w bryte urzadzenia oraz uniemozliwia gromadzenie
sie brudu i kurzu.

Drzwi skrzydtowe z automatycznym zamykaniem minimalizuja utrate
zimna oraz redukuja straty energii. Drzwi otwieraja sie maksymalnie na
120° i zamykaja automatycznie ponizej kata 90° (Wyjatkiem jest wersja
PBC-03).

Czynnik chtodniczy R290 Hydrocarbon (HC).

Zasilanie: 230V 1+N - 50 Hz.

Czynnik Wydajnos¢ (kg/cycle) Moc chtodzenia Moc Wymiary Cena netto
Model Nr ref. .
chtodniczy Chtodnicza Mroznicza W) W) (mm) (2f)
PBC-03 19104299 R290 15 ) 565 365 590x700x 520 9855,00 zt
PBC-05 19104360 R290 18 10 713 825 790x 754 x 850 13 335,00 z
PBC-08 19104361 R290 40 24 1202 1180 790x 854 x 1290 18 255,00 zt
PBC-10 19104362 R290 50 30 1426 1345 790x 854 x 1420 19 992,00 z+



Szybkoschtadzarki
B-Line

BBC-03

BBC-05

SZYBKOSCHtADZARKI B-LINE

Intuicyjny cyfrowy dotykowy panel sterujacy.

. Cykl chtodzenia: +65° do +3°C w czasie 90 minut.

. Cykl'mrozenia: +65° do -18°C w czasie 240 minut.

Kontrola procesu schtadzania lub zamrazania poprzez temperature sondy
rdzeniowej lub czas trwania cyklu.

Po zakonczeniu cyklu chtodzenia/mrozenia urzadzenie przechodzi w tryb
konserwadji, pracuje jako schtadzarka utrzymujac temperature od + 2°C
do + 5°C lub zamrazarka ponizej -18 °C po cyklu zamrazania.

Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.

Pianka poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja
termiczna $cian o grubosci 60 mm i wysokiej gestosci 40 kg/m’, wolna od
CFC. (Wyjatkiem jest wersja BBC-03 w ktorej izolacja ma grubosc¢ 35 mm).
Zaokraglone narozniki wewnetrzne utatwiaja czyszczenie i jednoczesnie
redukuja potencjalne zagrozenie gromadzenia sie zanieczyszczen.
Posiada sonde rdzeniowa.

Modele o pojemnosci 3, 5, 8 i 10 pojemnikdéw GN 1/1. Mozliwe jest
zastosowanie jednoczesnie tac piekarniczych (wyjatkiem jest wersja
BBC-03)

Otwory wentylacyjne w tatwym w demontazu przednim panelu utrzymuja
odpowiednie warunki dla systemu chtodzenia, dzieki czemu dziata on
bardziej wydajnie.

BBC-10

BBC-08

Nozki ze stali nierdzewnej z mozliwoscia regulacji wysokosci w zakresie od
130 mm do 200 mm, co utatwia czyszczenie powierzchni pod urzadzeniem.
(Wyjatkiem jest wersja BBC-03 - brak regulacji).

Reczny cykl odszraniania.

Goracy gaz wydobywajacy sie ze sprezarki jest wykorzystywany do
automatycznego odparowania wody z rozmrazania.

Szczelny skraplacz z wentylatorem.

Drzwi ze stali nierdzewnej ze zintegrowanym uchwytem. Ergonomiczny,
solidny i wygodny uchwyt, poprowadzony po catej dtugosci drzwi, idealnie
wkomponowauije sie w bryte urzadzenia oraz uniemozliwia gromadzenie
sie brudu i kurzu.

Drzwi skrzydtowe z automatycznym zamykaniem minimalizuja utrate
zimna oraz redukuja straty energii. Drzwi otwieraja sie maksymalnie na
120° i zamykaja automatycznie ponizej kata 90° (Wyjatkiem jest wersja
BBC-03).

Czynnik chtodniczy: R290 Hydrocarbon (HC).

Zasilanie: 230V 1+N - 50 Hz.

10

Czynnik Wydajnos¢ (kg/cycle) Moc chtodzenia Moc Wymiary Cena netto
Model Nr ref. A
chtodniczy Chtodnicza Mroznicza W) w) (mm) @)
BBC-03 19104352 R290 15 ) 565 365 590x700x 520 8 950,00 zt
BBC-05 19104353 R290 18 10 713 825 790 x 740 x 850 11 685,00 zt
BBC-08 19104354 R290 40 24 1202 1180 790x840x 1290 16 105,00 zt
BBC-10 19104355 R290 50 30 1426 1345 790x840x 1420 18 061,00 zt
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